
Wir verwenden, wenn nicht anders deklariert Schweizer Fleisch & Fisch. 
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können,  

erhalten Sie bei den Mitarbeitenden der Gastronomie. 

  

 
Menüplan vom 18. März – 24. März 2024 

 

Wochenhit 

 
« Riz Casimir» 

Pouletgeschnetzeltes an Currysauce 

im Reisring und Früchtegarnitur 

 

 Mittagessen Abendessen 

 
Montag 

18. März 

Salatbuffet 

Pastinakencremesuppe 

 

Schweinsbratwurst mit Zwiebelsauce 

Rösti und Ofentomate 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Toast Hawaii 

 

 

Milch und Kaffee 

 
Dienstag 

19. März 

 

Salatbuffet 

Bouillon mit Klössli 

 

Pouletschnitzel mit Bärlauch  

Weissweinrisotto und Rüebli 

Erdbeermousse 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Hausgemachte Fleischtorte 

 mit Salat 

 

Milch und Kaffee 

 

Mittwoch 
20. März 

Salatbuffet 

Randencremesuppe 

 

Kalbsgeschnetzeltes an Rahmsauce 

Kartoffelstock und Broccoli 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Crépe mit Rahmspinat 

 

 

Milch und Kaffee 

 

Donnerstag 
21. März 

 

Salatbuffet 

Bouillon mit Kräutern 

 

Rindssaftplätzli mit Gemüsesauce 

und Couscous 

Glace 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Wienerli mit Brot 

 

 

Milch und Kaffee 

 
Freitag 

22. März 

Salatbuffet 

Haferlauchsuppe 

 

Spaghetti mit Zitronensauce 

 und Rauchlachs (NO) 

 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Käseteller mit Gschwellti 

 und Kräuterquark 

 

Milch und Kaffee 

 
Samstag 

23. März 

Salatbuffet 

Bouillon mit Ei 

 

Rindfleischlasagne 

 

 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Apfelküchlein mit Vanillesauce 

 

 

Milch und Kaffee 

 
Sonntag 

24. März 

 

Salatbuffet 

Geflügelcremesuppe  

«Sonntagsbraten» 

Lammgigot an Knoblauchsauce 

Polenta und Dörrbohnen 

Mandelgebäck  

 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Reichhaltiges Café complet 

 

 

Milch und Kaffee 

 

 = Dessert in der Cafeteria                = ohne Schweinefleisch 


