
Wir verwenden, wenn nicht anders deklariert Schweizer Fleisch & Fisch. 
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können,  

erhalten Sie bei den Mitarbeitenden der Gastronomie. 

  

 
Menüplan vom 15. April – 21. April 

 

Wochenhit 

Kalbslebergeschnetzeltes  

Rösti und Tagesgemüse 

 

 

 

 Mittagessen Abendessen 

 

Montag 
15. April 

Salatbuffet 

Spinatcremesuppe 

 

Rindsgulasch  

mit Bratkartoffeln und Bohnen 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Schinken-Lauchstrudel 

 

 

Milch und Kaffee 

 

Dienstag 
16. April 

 

Salatbuffet 

Bouillon mit Diablotins 

Poulet Voressen an Estragon Sauce 

mit Pilawreis und Frühlingsgemüse 

 

Basler Läckerli Mousse 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Rührei mit Kräutern und Feta 

 

 

Milch und Kaffee 

 
Mittwoch 
17. April 

Salatbuffet 

Artischockensuppe 

 

Kalbspiccata mit Tomatenspaghetti 

und Broccoli 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Fotzelschnitten mit Erdbeerkompott 

und Zimtzucker 

 

Milch und Kaffee 

 
Donnerstag 

18. April 
Frau Sommer 

Salatbuffet 

Bouillon Flädli 

 

Schweinsrahmschnitzel  

mit Pommes Frites und Karotten 

Zuger Kirschtorte 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Wurschtchässalat 

 

 

Milch und Kaffee 

 

Freitag 
19. April 

Salatbuffet 

Tomatencremesuppe 

 

Lachs an Weissweinsauce 

mit Spinatnudeln und Spargeln 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Pizza Prosciutto mit Salat 

 

Milch und Kaffee 

 
Samstag 

20. April 

Salatbuffet 

Buchstabensuppe 

 

Ofenfleischkäse mit Kartoffelsalat 

 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Birchermüsli mit Rahm 

 

 

Milch und Kaffee 

 
Sonntag 

21. April 

 

Salatbuffet 

Kokoszitronengrascremesuppe 

«Sonntagsbraten» 

Kalbsschulterbraten  

mit Kartoffelstock und Ofentomaten 

Sachertorte 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Reichhaltiges Café complet 

 

 

Milch und Kaffee 

 

 = Dessert in der Cafeteria                = ohne Schweinefleisch 


