
Wir verwenden, wenn nicht anders deklariert Schweizer Fleisch & Fisch. 
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können,  

erhalten Sie bei den Mitarbeitenden der Gastronomie. 

  

 
Menüplan vom 22. April – 28. April 2024 

 

Wochenhit 

Spaghetti Carbonara 

mit Parmesan 

 

 

 

 Mittagessen Abendessen 

 

Montag 
22. April 

Salatbuffet 

Bouillon mit Gemüse 

 

Poulet Schenkel gefüllt mit Spinat,  

Pfeffersauce,  

Trockenreis und Rosenkohl 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Käseschnitten 

 

 

Milch und Kaffee 

 

Dienstag 
23. April 

 

Salatbuffet 

Karotten-Ingwer Suppe 

Kalbsvoressen Wiener Art  

mit Nudeln und Spargeln 

Haus Cake  

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Rösti Pizza 

 

Milch und Kaffee 

 
Mittwoch 
24. April 

Salatbuffet 

Bouillon mit Eierstich 

 

Emmentaler Lammvoressen 

mit Kartoffelstock und Zucchetti 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Crêpe mit Bananenquarkfüllung 

 und Schoggi Sauce 

 

Milch und Kaffee 

 
Donnerstag 

25. April 

 

Salatbuffet 

Apfel-Sellerie-Suppe 

 

Schweinsschnitzel im Cornflakes Mantel  

mit Bratkartoffeln und Wirz 

Früchtecreme von der Dessertgruppe 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Wienerli im Teig mit Salat 

 

Milch und Kaffee 

 

Freitag 
26. April 

Salatbuffet 

Bouillon mit Reis 

 

Pangasiusknusperli, Sauce Tartar  

mit Salzkartoffeln und Rahmspinat 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Kirschenwähe mit Rahm 

 

 

Milch und Kaffee 

 
Samstag 

27. April 

Salatbuffet 

Fenchelcremesuppe 

 

Spagetti Bolognese 

mit Parmesan 

 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Schinkenrolle mit Selleriesalat 

 

 

Milch und Kaffee 

 
Sonntag 

28. April 

 

Salatbuffet 

Currycremesuppe 

«Sonntagsbraten» 

Klassische Rindsroulade an Rosmarinjus 

mit Polenta und Romanesco 

Schoggiträumli  

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Reichhaltiges Café complet 

 

 

Milch und Kaffee 

 

 = Dessert in der Cafeteria                = ohne Schweinefleisch 


