
Wir verwenden, wenn nicht anders deklariert Schweizer Fleisch & Fisch. 
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können,  

erhalten Sie bei den Mitarbeitenden der Gastronomie. 

  

 
Menüplan vom 11. März – 17. März 2024 

 

Wochenhit 

 

Brätkügeli im Pastetli  

mit Erbsli 

 

 

 Mittagessen Abendessen 

 
Montag 

11. März 
Geburtstag 
Frau Emde 

Salatbuffet 

Champignonscremesuppe 

 

Poulet-Hackbraten 

Kartoffelstock und Rahmspinat 

Schoggimousse 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Fleischstrudel 

mit Kräuterquarksauce 

 

Milch und Kaffee 

 

Dienstag 
12. März 

 

Salatbuffet 

Bouillon mit Backerbsen 

 

Schweinsrahmschnitzel 

Butternudeln und Rüebli 

 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Kaiserschmarrn mit Apfelmus 

 

 

Milch und Kaffee 

 
Mittwoch 
13. März 

Salatbuffet 

 

 

Racletteplausch im Speisesaal 

und in den Stübli 

 

Gelberbsencremesuppe  

mit Speckwürfeli 

 

 

Milch und Kaffee 

 
Donnerstag 

14. März 

 

Salatbuffet 

Bouillon mit Sherry 

 

Kalbsvoressen  

Spätzli und Peperoni 

Caramelköpfli von der Dessertgruppe 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Panierter Cervelat mit Bohnensalat 

 

 

Milch und Kaffee 

 

Freitag 
15. März 

Salatbuffet 

Maiscremesuppe 

 

Fischragout (NO) 

im Reisring mit Gemüsestroh 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Röstitartelettes mit Rüeblisalat 

 

 

Milch und Kaffee 

 
Samstag 

16. März 

Salatbuffet 

Bouillon mit Eierstich 

 

Äplerröstli mit Speck, Raclette Käse 

und Spiegelei 

Apfelkompott 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Zwetschgenwähe mit Rahm 

 

 

Milch und Kaffee 

 
Sonntag 

17. März 

 

Salatbuffet 

Fenchelcremesuppe 

«Sonntagsbraten» 

Rindsbraten 

Kartoffelgratin und Ofengemüse 

Weisswäldertorte 

Tagessuppe auf Wunsch 

 

Reichhaltiges Café complet 

 

 

Milch und Kaffee 

 

 = Dessert in der Cafeteria                = ohne Schweinefleisch 


